Speisekarte

STARTER

Blattsalat mit dunklem Balsamico-Dressing und saisonalem Topping 4,50 €

Cremige Kurbissuppe mit gerdsteten Kernen & Kernol 5,50 €

Rindssuppe mit Fritatten und Schnittlauch 6,50 €

Marinierter Couscoussalat mit frischer Petersilie,

bunten Tomaten und Feta (Vegi/ V) 10,20 €

Hausgemachte Pilzravioli in Nussbutter

mit gebratenen Pilzen (Vegi) kl. 13,50 €/ gr.19,50 €
ZWISCHENDURCH

Marcels Ungarische Gulaschsuppe dazu Sauerrahm & Brot J 10,50 €

HAUPTSPEISE

Jasmins liebstes Brennnesselrisotto mit Bergkase,

Brokkoli und Mandeln (Vegi/ ¥) 19,50 €

Saiblingfilet vom Grevenhof in Bispingen mit gebratenen Pilzen,

confierten Drillingen dazu Nussbutterschaum 25,30 €

Tagliata vom Simmentaler Rinderricken neben Pilzravioli,

bunten Karotten und Brennnesselharissa 34,90 €

Wiener Schnitzel vom Kalb in Butterschmalz geschwenkt

dazu Petersilienkartoffeln, hausgemachte Preiselbeeren & Zitrone 28,90 €

Geschmortes Reh auf gerosteter Polenta mit Bergkéase

und Rahmwirsing 26,50 €



Speisekarte

DESSERT

Schokoladen “Cappucchino”
Schokoladenmousse, Mascarpone & Kakao

Marmeladenpalatschinken
3 Stuck gefullt mit hausgemachter Marmelade

Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce
Hausgemachte Torten nach Tagesempfehlung

Portion Sahne

FUR DIE KLEINEN

Rindssuppe mit Buchstabensalat

Tagliatelle mit Tomatensol3e

Kleines Schnitzel vom Schwein mit knusprigen Kartoffeln
Knusprige Kartoffeln

Ketchup/Mayonnaise

Vegi= Vegetarisch/ v = Vegan

9,80 €

9,60 €
7,50 €
5,00 €

0,80 €

5,60 €
6,50 €
9,60 €
4,50 €

je 0,50 €

Bei Fragen zu Allergenen und Inhaltsstoffen sprecht uns gerne an!
Naturlich auch bei Anderungen oder bei Fragen zur Senioren Portion.

Schion, dass Du da bist, ?@m’/eﬁ " dle Feit bei uns.





